


@trotterwine

Silvio Nitzsche

www.weinkulturbar.de

Seit Gber dreiBig Jahren ist Silvio Nitzsche als Sommelier im Dienste des Gastes und des Weines tatig,
unter anderem in einigen der besten Sterne-Restaurants.

Wichtigste berufliche Stationen von Silvio Nitzsche:

Sommelier im Restaurant ,Dieter Miller” (19,5 GM, *** Michelin), Bergisch Gladbach / D
Sommelier in ,Ernas Elderberry House", Oakhurst / CA, USA
Stellv. Restaurantleiter und Sommelier im Restaurant ,Speisemeisterei” (18 GM, ** Michelin), Stuttgart /D
Leitung des Weineinzel- und -groBhandelsunternehmens KierdorfWein

Im Jahr 2007 fand der Sommelier in Dresden eine neue Heimat. Mit der dort eréffneten WEIN | KULTUR | BAR
hat er es mit seinem Team geschafft, eine der besten Weinbars Europas im Weinbewusstsein Vieler zu
etablieren. Es ist ihm gelungen, einen Ort zu schaffen, an dem Wein selbstverstdndlich ist. Nicht umsonst
erlangte er so bereits 6x die Auszeichnung ,Beste Weinkarte des Jahres”.

In seinem beruflichen Leben hat er fiir seine Tatigkeit und fir sein Unternehmen zahlreiche Auszeichnungen
erhalten. Mehrfach wurde Silvio vom Magazin ,Der Feinschmecker” zu einem der zehn besten Sommeliers
Deutschlands gewadhlt und 2019 mit dem ,Award of Honour” ausgezeichnet. Zuletzt wurde er vom Magazin
Falstaff zum ,Sommelier des Jahres” gekiirt. Die WEIN | KULTUR | BAR wird im Gault & Millau gelistet und vom
Falstaff BARGUIDE 2024 als beste Weinbar Deutschlands gefiihrt.
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Die VISION der Einfachheit \VARSEEOR\

|II
]

Es gibt bei dieser Serie keine WeiB- oder Rotweinglaser, sondern lediglich ' ' '
e i g ,So haben Sie Wein noch nie gesehen

Themen- oder Charaktergldser. Mit dem Namen der Gldaser FRESH, STRAIGHT,
INTENSE, BALANCED, RICH, NOSTALGIC und SIDE erklart sich spielerisch einfach
auch deren Einsatzmoglichkeit. Man greift intuitiv zu dem Glas, welches die e
. . ” - Silvio Nitzsche, WEIN | KULTUR | BAR Dresden
Geschmacksmomente, die man besonders betonen mdchte, am besten prasentiert.
Soll ein kraftvoller Wein harmonisiert oder ein wenig lebendiger und frischer werden,
nimmt man das entsprechende Glas, das seine Bestimmung schon im Namen tragt.

) " US )

le I \ml: L . Weiterfiihrende Informationen zur Serie VISION, Philosophie
> und tiefgreifende Analyse des Sommeliers Silvio Nitzsche

finden Sie unter: www.zieher-selection.com/de/vision
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mESIGN

INTENSE

BALANCED

STRAIGHT

NOSTALGIC
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Filigrane
Handwerkskunst

trifft auf innovatives

Design

Bei den Zieher Glasern handelt es sich um
hochwertigste Handwerkskunst, die in

einer der wohl innovativsten und besten
Glasblasereien der Welt entsteht. Die Glaser
werden aus kristallinem Glas ohne Zusatz von
Blei in traditionellem Verfahren mundgeblasen
gefertigt. Jedes Glas ist ein Unikat und wurde
von einem Glasblaser mit Kunstfertigkeit und

Hingabe geschaffen.

Maximale
Aromenprasenz

VISION bietet perfekten Weingenuss: intuitiv,
unkompliziert und immer entsprechend den
eigenen Wunschen. Vor allem aber ist es die
Faszination des Lichts, der Farben und der
visuellen Tiefe, die Ihren Blick nicht mehr von
dem Glas abschweifen lasst, denn:

So haben Sie Wein noch nie gesehen!

»oLr
3 @ Die Handwerkskunst

Traditionell mundgeblasen

Innovatives Design

Die Serie VISION garantiert hochedles

und faszinierendes Design, verbunden mit
einem einzigartigen Asthetikempfinden. Die
Formgebung der Kelche und die wellenformige
Gestaltung der Boden ermoglichen maximale
Aromenprasenz und eine optimale Entwicklung
des Weines,




Weinglaser VISION

Inhalt
Durchmesser
Héhe

® 548001
VPE
EAN

® 5480011
VPE
EAN

Inhalt
Durchmesser
Héhe

® 548002
VPE
EAN

® 5480.02-1
VPE
EAN

Inhalt
Durchmesser
Héhe

@ 548003
VPE
EAN

® 5480031
VPE
EAN
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ca. 340 ml
8cm
24 cm

2 Stuck
4023174211535

1 Stick
4023174301897

ca. 540ml
9cm
27cm

2 Stuck
4023174211542

1 Stiick
4023174301922

ca.640ml
105cm
28cm

2 Stuck
4023174211559

1 Stiick
4023174301908

FRESH

Fur sehr frische WeiBweine, Frizzante und jede Art von
Schaumwein, leichte Roséweine; mit Moussierpunkt

Aufgrund der breiten Offnung dieses Glases kann bei Schaumweinen die
Kohlensaure sanft verdampfen. Die Nase wird in ihrer Aromenwahrnehmung
nicht durch eine Kohlensaurekonzentration geschockt, wie dies beim klas-
sischen Schaumweinglas oft der Fall ist. Das Glas konfrontiert den Gaumen
mit einer zentralisierten Aromenkonzentration und lasst den Wein dadurch
herrlich lebendig, erfrischend und leicht erscheinen. Die Entwicklung der ge-
schmackstragenden, frischen Sdurestrukturen wird gefordert und einzelne
Bukettstrange werden fokussiert wiedergegeben. Der Moussierpunkt am
Kelchboden erzeugt bei Schaumwein eine feine Perlenschnur aus aufstei-
genden Kohlensaureperlen.

STRAIGHT

FUr rebsortenrein definierte sowie fruchtige und aromatisch
prasente Rot- und WeiBweine

In diesem Glas werden die Eigenschaften der Weine harmonisch eins zu eins
wiedergegeben. Die Echtheit der Aromenkultur einer Rebsorte wird greifbar
gemacht und unverfalscht dargeboten, was dieses Glas fur alle Arten von
Authentizitatsrebsorten wie Riesling oder Sauvignon Blanc besonders ge-
eignet macht. Leichte, aromatische Rotweine werden zum reinen Trinkver-
gnugen.

INTENSE

FUr opulente, groBe Gewachse, kraftvolle Wei- und Rotwei-
ne, rustikale, saurebetonte WeiB- und Rotweine, junge und
mittelalte Bordeaux-Weine

Aufgrund des sich verjingenden Kamins werden in diesem Glas die
Aromenmolekdle intensiviert und regelrecht aus dem Glas geschleudert. Die
Saure gliedert sich harmonisch in den Fruchtkérper ein und komplettiert das
opulente Gesamtkraftempfinden. Das Glas sorgt fur eine intensive Oxidation
und ist somit ideal fur alle Weine, die dekantiert oder karaffiert werden
kénnen.

Inhalt
Durchmesser
Hohe

® 548004
VPE
EAN

® 5480041
VPE
EAN

Inhalt
Durchmesser
Hohe

® 548005
VPE
EAN

Inhalt
Durchmesser
Hohe

® 548006
VPE
EAN

Inhalt
Durchmesser
Hohe

® 548007
VPE
EAN

ca. 850 ml
12cm
25cm

2 Stuck
4023174211566

1 Sthck
4023174301915

ca.280ml
7cm
23cm

2 Stlck
4023174211573

ca. 250 ml
10,5cm
16,5cm

2 Stuck
4023174211580

()

ca.480ml
9cm
10,5cm

2 Stuck
4023174301885

BALANCED

FUr weiBe und rote Burgunder, groBe Piemonteser, extrem
vielschichtige und doch sensible WeiB- und Rotweine, sehr
opulente Roséweine, alte Jahrgangschampagner

Ein perfektes Glas fur Weine, die man aufgrund ihrer sensiblen Struktur nicht
dekantieren mochte, die aber dennoch sehr viel Luft bendtigen. Purer Gleich-
klang entspringt diesem Kristall. Selbst in sich unharmonische Weine vermag
es konzentriert und zugleich héchst elegant wiederzugeben. Dieses Glas
lasst Weine zu einem aromatischen Gesamterlebnis werden, ohne sie dabei
zu Uberfordern.

RICH

FUr Std-, SUB- und Dessertweine sowie alle Arten von Spiri-
tuosen

Ein Glas fur nahezu alle schwergewichtigen und alkoholreichen Getranke. Die
kleine Prasentationsflache sorgt dafur, dass der Wein oder der Brand sich
nicht allzu geballt entwickeln kann, so dass die schwergewichtigen Aromen-
elemente nuanciert preisgegeben werden. Aufgrund der schmalen Offnung
des Glases kann man die Nase nicht zu sehr darin vertiefen und vermeidet
somit einen Alkoholschock der wahrnehmenden Schleimhdaute.

NOSTALGIC

FUr Cocktails und als Food-Glas

Der weite Kelch eignet sich perfekt fur die stilvolle Prasentation kreativer
Cocktails, eindrucksvoller Amuse-Bouches oder anspruchsvoller Desserts. In
Kombination mit SIDE ideal fUr stilles Wasser, um beim Servieren leicht unter-
scheiden zu kénnen.

SIDE

FUr Mineralwasser und alkoholfreie Getranke

Dieses Glas erganzt die Weingldser als geschmackvoller Begleiter, um stilles
oder kohlensdurehaltiges Mineralwasser und alkoholfreie Getranke stilvoll zu
servieren. Die Kohlensdure wird gleichmaBig harmonisiert und die Sauren und
Mineralelemente hochwertiger Quellen werden erfrischend auf der Zunge
und am Gaumen platziert, ohne aufdringlich zu wirken.

e 9



Stimmen aus der Weinwelt

,Den Zieher Glasern gelingt es auf
unvergleichliche Weise, die Eleganz und
das Geschmackserlebnis des Weines

zu verbessern”

Emanuele Trono
@enoblogger, Italien

Zieher Glaser erschlieBen neue Facetten und
prasentieren den Wein auf ganzlich andere Art.”

Christian Muller, Weingut Max Muller |
Volkach, Deutschland

wein aus einem Zieher Glas zu probieren,
bedeutet ein einzigartiges Geschmackserlebnis,
bei dem alle Facetten des Weines optimal zur
Geltung kommen.”

Andrea Zigrossi
@trotterwine, Italien

,Die weltbesten Weine, serviert in einem Zieher
Glas, perfektionieren meine Mentis!”

Christian Senff, Restaurant Aureus
Frankfurt, Deutschland

Die Vision Weinglaser und Zieher Dekanter konnen Sie auch in exklusiven Bars erleben, wie z.B. ¢ Wein Kultur Bar, Dresden ¢ Weinbar KaDeWwe,
Berlin * Restaurant & Bar Porte Noire, London, GB oder in gehobenen Restaurants, wie z.B. ® Dotzers Restauration, Bayreuth ¢ Estancia Beef
Club, Dresden e Wijnhotel Valckenburg, Valckenburg, NL e Landhaus Grafenthal Peter Lauterbach, Bindlach e Knife & Spoon, Ritz Carlton,

Orlando, Florida, USA * Akrame, Paris, FR u.v.m.
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Wertvolle Informationen zur
Pflege der VISION-Glaserserie

@ 5664 (Seite 12)

Pflegehinweise VISION i

Um die Schonheit der Glaser moglichst lange zu erhalten, empfehlen wir Ihnen die
Reinigung per Hand. Auch die Nutzung der Sptlmaschine ist moglich:

¢ Wahlen Sie moglichst kurze Spulprogramme mit niedrigen Temperaturen sowie einen flr
Glaser geeigneten Reiniger und passen Sie die Wasserharte auf einen Bereich von 4-6 an. ”

e Entnehmen Sie Ihre Glaser moglichst direkt nach der Beendigung des Spllvorganges
aus der Maschine,

¢ Polieren Sie Ihre Glaser am besten mit TUchern aus Halbleinen oder Microfaser.
Baumwollticher konnen kleine Kratzer und Fusselspuren hinterlassen.

e Nutzen Sie beim Polieren am besten zwei Ttcher. So konnen Sie den Kelch _
gleichzeitig von innen und auBen polieren. Um ein Brechen des Stiels zu verhindern, . e
sollte keinesfalls beim Polieren des Kelches am Ful3 gedreht werden.

Weitere Informationen finden Sie unter: WWW.ZIEHER-VISION.COM

ZIEHER
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TESORO - ein Weingenusshelfer

Edler Weinglasdeckel, der fllichtige Aromen bewahrt und ein

1E50R0 -

vollendetes Weinerlebnis schafft.
Das Besondere
* Konserviert flichtige Weinaromen im Glas
@ 5478 e Schitzt auf elegante Art vor Fremdkérpern und fliegenden Insekten
Durchmesser 9em e Zum Servieren weinbegleitender Snacks
Hohe 23cm Material
Borosilikatglas, mundgeblasen, spulmaschinengeeignet
VPE 2 Stiick Lieferumfang: 2 Stuck
EAN 4023174302950 Q In schwarzer Geschenkverpackung
Y
3 Glaser-Poliertuch
i Premium Poliertuch aus Mikrofaser zum kratz- und
l fusselfreien Polieren von Weinglasern und Dekantern, fur
streifen- und schlierenfreie Ergebnisse.
Das Besondere
= _in e o Pflegeleichte Mikrofaser
B ¢ \Waschmaschinengeeignet bis 90 Grad, ohne Verwendung von
Weichspuler, bitte die Pflegeanweisung beachten
e Kratzt nicht, fusselt nicht
® 5664 « Fir streifen- und schlierenfreie Glaser
MaBe 435x70cm Material
Synthetikfaser/Mikrofaser
VPE 1 Stack Lieferumfang
EAN 4023174302455 1 Poliertuchim Polybeutel

VISION Prasentationskoffer

Stabiler Hartschalenkoffer mit passgenauer Schaumeinlage
fur alle Glaser der Serie VISION. Das ideale Werkzeug fur die
Prasentation der Glaser beim Interessenten vor Ort.

Preis fur Endkunden auf Anfrage.

@ 566102 Lieferumfang
e Glasserie VISION:

MaBe 65x345x18cm je 1x FRESH, STRAIGHT, INTENSE, BALANCED, RICH, NOSTALGIC, SIDE
e 1 Zieher Mikrofaser Poliertuch

VPE 1 Stdck ¢ Baumwollhandschuhe

EAN 4023174302745 ¢ Informationsflyer: Zieher Weinglaser und Dekanter

12  ZeHeR ZeHeR 13




Der Weingenusshelter

Tesoro

® 5478 (Seite 12)

et —
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Das Produkt:

Der Weinglasdeckel ,Tesoro” bewahrt die flichtigen Aromen und passt auf jedes VISION Wein-
glas. Zugleich schitzt er den Wein vor fliegenden Insekten und anderen Fremdkorpern.

Die Deckel sind aus hochwertigem Borosilikatglas hergestellt, das aus dem Laborbereich
stammt und fur ausgezeichnete chemische Bestandigkeit sowie hohe Lichtdurchlassigkeit in
Kombination mit einer makellosen Oberflachenqualitat bekannt ist. Das bruchfeste Glas lasst
sich problemlos in der Spllmaschine reinigen und ist geruchsneutral - die Grundvoraussetzung

fur die Bewahrung der Aromen des Weines.

Die Funktion:

Im Inneren eines Weinglases entsteht ein Mikrokosmos aus verschiedenen AromenmolekUlen.
Die Vielfalt der primaren, sekundaren und tertiaren Duftstoffe entstromt einem Weinglas in
mehreren Stufen und kann nicht im Zusammenspiel genossen werden.

Der Deckel ,Tesoro" konserviert die flichtigen Aromen im Glas. Der Wein entwickelt sich nicht
langsamer, aber die normalerweise verfliegenden Duftmolekdle konnen nach eigenem Belie-
ben schrittweise oder gemeinsam wahrgenommen werden. Der kleine Genusshelfer ermog-

licht so ein vollig neues Weinerlebnis,

Die Tapas-Kultur;

Tapas (wortl.. Deckelchen) sind mittlerweile eine gastronomische Konzeption geworden. Dem
eigentlichen Ursprung entsprechend, konnen Sie Ihren Gasten begleitende Snacks und Na-
schereien auf dem ,Tesoro” anrichten und mit dem Weinglas servieren,

Betorende
Aromenvieltalt

’ 9 Esist nicht nur ein Weinglasdeckel, es ; /

ist das Einfangen der Verganglichkeit.
Kaum etwas ist so flichtig wie die Weinaromen, die f \
einer geoffneten Flasche, einem befullten Weinglas |

entstromen. Es passiert automatisch und naturgewollt.
Esist unumkehrbar und hinterlasst im Nachhinein nicht
selten das Bedauern, den Moment nicht einfangen zu
konnen,

Manchmal sind es dann gerade die kleinen und
unscheinbaren Dinge, die einen besonders gro3en
und bleibenden Eindruck hinterlassen - wie der
Weinglasdeckel ,Tesoro”

Er schafft Weinerlebnisse, wie sie noch nie bewusst und
offensichtlich wahrgenommen wurden.”

Silvio Nitzsche ~ i S E
WEIN | KULTUR | BAR, Dresden N =—

Die Probe aufs Exempel.

Nehmen Sie zwei gleiche Glaser. Beflllen Sie nun beide gleich voll. ,VerschlieBen"
Sie eines der Glaser mit ,Tesoro” und lassen Sie das andere offen stehen. Warten
Sie nur fUnf Minuten und riechen Sie anschlieBend an beiden Glasern.

Schmecken werden beide Weine gleich! Das spricht fur die Entwicklung des
Weines, welche er gedffnet dennoch vollzieht. Beachten Sie die Aromenvielfalt,
welche Sie in dem mit dem Deckel verschlossenen Glas aufnehmen und analysie-
ren konnen. Sie werden erstaunt sein und vermutlich nie wieder einen Wein ohne

JJesoro” genieBen wollen.
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Dekanter/Karaffe @

Star reddot winner 2020

Viele Dekanter sorgen fur eine @ 4948PB (Seite 22)
schnelle aber vollig unausgewoge-

ne Weinentwicklung, da die Weine lediglich durch
die Oberflachenmakrooxidation ihre

Entwicklung erfahren. Harmonischer

und ausgewogener ist es, wenn der dafur

notige Sauerstoff auf eine sehr weiche Weise innerhalb des Weines
implantiert wird. Durch die filigranen Strahlen des zentralen Sterns
wird der servierte Wein auf eine einmalig sanfte Art zur Weiter-
entwicklung animiert. Wahrend des Schwenkvorgangs wird |
schonend ein feiner Sauerstofffilm unter den Wein gehoben '
und in ihm integriert. Dieser sorgt dafur, dass sich der Wein aus
sich selbst heraus und nicht nur, wie bei anderen Dekantern, an

der Oberflache zu entwickeln beginnt. Durch das fur diesen Dekan-
ter verwendete Borosilikatglas, welches Uber eine sehr glatte Oberflache
verfugt, hat man den hochst angenehmen Effekt, dass die Aromenmolekle
nicht aus dem Wein geschleudert werden, sondern sich in der Folge komplett
im Weinglas prasentieren durfen. Der beliftete Wein wird enorm ausgewo-
gen, stimmig und in seiner Mitte befindlich. Ein Mehrwert, der schlichtweg
unbezahlbar ist”

Silvio Nitzsche
WEIN | KULTUR | BAR Dresden —

Weitere Informationen zum
r-ﬁ. Weindekanter ,Star” finden Sie unter

[=]!

www.zieher-selection.com/de/star/

® 4945PB (Seite 22)

Der groBe ,Star” verfugt Uber eine Griffmulde im Boden, welche zum einen die Verwir-
belung wahrend des Beflillens und Schwenkens verbessert. Zum anderen sorgt sie fur
gutes Handling und einen sicheren Halt beim Servieren des Weines. Ein im Geschenk-
set beigepackter Ring aus schwarzem Silikon bietet eine ansprechende Basis und
erlaubt zudem die schrage Positionierung.

Der kleinere ,Star” eignet sich speziell fir das Dekantieren von offenen Weinen oder
kleinen Flaschen. Die ideale Fullmenge, um maximalen Sauerstoffkontakt zu garantie-
ren, betragt 0,375 Liter. Die reduzierte GroRe bietet die Moglichkeit, WeiBweine zu de-
kantieren und dennoch in WeinkUhlern zu temperieren. Auch fur Dessertwein und die
Inszenierung von innovativen High End Cocktails, aromatisierten Spirituosen bis hin zu

exotischen Saften und vielem mehr ist dieses einzigartige Produkt geeignet.

18 ZeHeR

DIE KUNST DES
DEKAN TIERENS

Der Dekanter ,Star” vereint die Asthetik eines Unikats mit
der Funktionalitat eines professionellen Handwerkszeugs
fur den vinophilen Genuss. Jede Karaffe wird durch

ihren individuellen Stern zum Unikat. Dieses kunstvoll
gestaltete Herzstiick wird in einem hochaufwendigen
Prozess durch zahlreiche Bearbeitungsschritte zu einem
einzigartigen Element. In unserer uniformen Welt ist das
Luxus pur, denn kein ,Star” gleicht dem anderen.

N9 4945.PB

N9 4948.PB




Dekanter/Karaffe
Eddy

Beim groBen ,Eddy"” wurde das Volumen so dimensioniert, dass bei
einer Befullung von bis zu 1,5 Liter eine moglichst groBe Oberflache
des Weines entsteht. Dieses Beatmungsgerat steht aufgrund des
abgeflachten Bodens sicher und gerade, der beigepackte Ring aus
mattschwarzem Silikon ermoglicht zudem auch eine schrage Positionierung.

Mit dem kleinen ,Eddy” lassen sich insbesondere offene Weine oder Weine aus
kleinen Flaschen hervorragend dekantieren. Dabei liegt die optimale FUllmenge, um den
Sauerstoffgehalt zu maximieren, bei 0,375 Liter. Das kompakte Design erlaubt es, WeiBwein zundchst
zu dekantieren und ihn anschlieBend im WeinkUhler zu temperieren. Durch den extravaganten Charakter dieses Designer-Stlickes
konnen auch High End Cocktails und andere exotische
Kreationen adaquat inszeniert werden.

Rohstoff dieser Weinentwicklungshelfer ist extrem
hochwertiges und robustes Borosilikatglas. Dieses
Glas, das sich durch seine Blasenfreiheit sowie
auBergewohnliche Transparenz und Harte auszeichnet,
ist die Voraussetzung fur die Realisierung der nach

innen gerichteten VVerwirbelungskorper. Sie erzeugen
im Zusammenspiel von Licht und Wein auch optisch
interessante Farbspiegelungen und nahezu
graphische Effekte.

@ 4884.PB (Seite 23) Trockengestell (Seite 32)

® 4891 .PB (Seite 23)

DESIGN
Silvio Nitzsche

20 ZeHeR

TEF DUR(JuiSE RIS

Silvio Nitzsche
WEIN | KULTUR | BAR Dresden

9 9 Der Dekanter ,Eddy” definiert die

Welt der extremen Weininstru-
mente komplett neu. Deren Funktionali-
tdt wurde bisher nur selten auf eine so
faszinierende Weise mit dsthetischer
Formensprache vereint. Die unnach-
ahmlich rasante Strukturentwicklung,
die samtliche Weine in diesem Be-
atmungsgerat erfahren, fasziniert!

Einmal in diesem Texturstimulator
kreisend, durchlaufen sie auf-
grund der tausendfachen Ver-
wirbelungen an den kegelfor-
migen Einbuchtungen binnen
weniger Sekunden eine Ent-
wicklung, die einem mehr-
stindigen Oxidationsver-
halten entspricht.”

Il
[=l¥;

[=]

Weitere Informationen zum

ZIEHER

Weindekanter ,Eddy” finden Sie unter
www.zieher-selection.com/de/eddy

21



Dekanter/Karaffen

Griffmulde auf der Unterseite
flr verbessertes Handling!

® 49488

Inhalt Kugel
Durchmesser
Hbéhe gesamt

VPE
EAN

® 4945r8

Inhalt Kugel
Durchmesser
Héhe

VPE
EAN

@ 4946.PB
Inhalt Glas
Durchmesser Glas
Hoéhe Glas

VPE

EAN

22 ZEHeR

ca.l18L
155cm
34 cm

1 Set (2tlg)
4023174301328

75

ca.07L
11,5cm
24 cm

1 Stlck
4023174300819

ca. 540 ml
9cm
27 cm

1 Set (31lg)

4023174300864
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STAR"  persaneTe

Der individuelle Stern im Zentrum des ,Star” Dekanters integriert
durch sanftes Schwenken den Sauerstoff im Inneren des Weines.
Der Wein entwickelt sein Aroma sehr schonend und ausgewogen
aus sich selbst heraus und nicht, wie bei Giblichen Karaffen, nur an
der Oberflache.

Das Besondere

e Weltweit erster Dekanter dieser Art!

e Kein Star" gleicht dem anderen!

e Jedes Stlck ein Unikat - durch Handwerkskunst geschaffen

e Eineintegrierte Mulde im Boden des Dekanters sorgt fur einfaches
Handling und einen sicheren Halt wahrend des Servierens

Ideale Flllmenge fir maximalen Sauerstoffkontakt

0,75 Liter

Material

e Dekanter: hochwertiges Borosilikatglas, robust und leicht zu reinigen

e Stellring: matt-schwarzes Silikon, garantiert einen sicheren Stand und
ermoglicht eine geneigte Positionierung

Lieferumfang: 1 Dekanter mit Stellring

Q In schwarzer Geschenkverpackung

STAR" =Mini per vieLseice

Die reduzierte GroRe eignet sich speziell flir das Dekantieren von
offenen Weinen oder Weinen aus kleinen Flaschen. Sie bietet zu-
dem die Moglichkeit, WeiBweine zu dekantieren und gleichzeitig in
WeinkUhlern zu temperieren. Auch geeignet flr Dessertweine, die
Inszenierung von High End Cocktails, aromatisierten Spirituosen,
exotischen Saften und anderen Gaumenfreuden.

Das Besondere

e Reduzierte GroBe fur vielfaltige Einsatzmoglichkeiten

¢ Kein ,Star” gleicht dem anderen

¢ |edes Stlick ein Unikat - durch Handwerkskunst geschaffen

Ideale Fiillmenge fiir maximalen Sauerstoffkontakt
0,375 Liter

Material
hochwertiges Borosilikatglas, robust und leicht zu reinigen

Lieferumfang: 1 Dekanter
Q In schwarzer Geschenkverpackung

STAR=Mini & VISION |, Straight”

Das Geschenkset zum Kennenlernen

Das Besondere

Die perfekte Kombination aus einem sanften Dekanter fUr offene Weine oder
Weine aus kleinen Flaschen (ideale Fullmenge max. 0,375 Liter) mit zwei
Glasern, die die Eigenschaften des Weines harmonisch eins zu eins wieder-
geben.

Lieferumfang
1 Dekanter ,Star” - Mini,
2 Weinglaser VISION ,Straight” (Seite 8)

{4 In schwarzer Geschenkverpackung

Dekanter/Karaffen

® 4884PB

Inhalt Kugel

Durchmesser
Hohe gesamt

VPE
EAN

@ 4891PB

Inhalt Kugel
Durchmesser
Hohe

VPE
EAN

® 4892pr8

Inhalt Glas

Durchmesser Glas

Hohe Glas

VPE

EAN

ca.23L
17cm
35cm

1 Set(2tlg)
4023174213652

ca.08L
12cm
25cm

1 Stlck
4023174301830

ca. 540 ml
9cm
27 cm

1Set (3tlg)
4023174301847

JEDDY"  perrasanTe

Im Dekanter ,Eddy” durchlaufen Weine kreisend und mit tausend-
facher Verwirbelung eine Geschmacks- und Strukturentwicklung im
Zeitraffer. In Sekunden erfahrt der Wein eine ,Beatmung”, wie sonst
nur in einem mehrstindigen Dekantierprozess.

Das Besondere
Nach innen gerichtete Verwirbelungskérper sorgen beim Schwenken flr
eine rasante Strukturentwicklung des Weines.

Ideale Fillmenge fir maximalen Sauerstoffkontakt
0,75bis 1,5 Liter

Material

¢ Dekanter: hochwertiges Borosilikatglas, robust und leicht zu reinigen

* Stellring: matt-schwarzes Silikon, garantiert einen sicheren Stand und
ermoglicht eine geneigte Positionierung

Lieferumfang: 1 Dekanter mit Stellring
,Q In schwarzer Geschenkverpackung

LJEDDY” =Mini per koMpakTE

Mit dem kleinen ,Eddy” lassen sich insbesondere offene Weine oder
Weine aus kleinen Flaschen hervorragend dekantieren. Dabei liegt
die optimale Fullmenge, um den Sauerstoffgehalt zu maximieren,
bei 0,375 Litern. Das kompakte Design erlaubt es, WeiBwein
zunachst zu dekantieren und ihn anschlieBend im Weinkuhler zu
temperieren.

Das Besondere

¢ Reduzierte GroBe fUr vielfaltige Einsatzmaoglichkeiten.

¢ Nach innen gerichtete Verwirbelungskorper sorgen beim Schwenken fur
eine rasante Strukturentwicklung des Weines.

Ideale Fillmenge fir maximalen Sauerstoffkontakt
0,375 Liter

Material
hochwertiges Borosilikatglas, robust und leicht zu reinigen

Lieferumfang: 1 Dekanter
,Q In schwarzer Geschenkverpackung

LEDDY"-Mini- & VISION ,Straight”

Das Geschenkset flr den intensiven Weingenuss zu zweit

Das Besondere

Spontan genieBen mit einem Dekanter, der die intensive Strukturent-
wicklung von Weinen (ideale Fullmenge max. 0,375 Liter) im Zeitraffer
ermoglicht, kombiniert mit zwei Glasern, die die Eigenschaften des Weines
harmonisch eins zu eins wiedergeben.

Lieferumfang
1 Dekanter ,Eddy” - Mini,
2 Weinglaser VISION ,Straight” (Seite 8)

{4 In schwarzer Geschenkverpackung
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SPOT ON

Dieser Basisring fir die Dekanter ,,Eddy” (Art.-Nr. 4884.PB) und ,Star” (Art.-Nr. 4948.PB) bietet die
Moglichkeit, servierten Wein stimmungsvoll durch Licht zu inszenieren.

Basisring mit LED-Leuchte

Die Zieher Akku-Leuchte passt exakt in die vorgesehene Aussparung im
unteren Bereich des Ringes und kann so den im Dekanter servierten
Wein faszinierend in Szene setzen. Bei stark pigmentierten Rotweinen
kann die Leuchtwirkung im befullten Dekanter zundchst sehr

dezent ausfallen. Mit abnehmendem Fllstand wird das Licht- und
Farbenspiel aber auf spannende Weise immer intensiver.

Das Geschenkset ist ein effektvolles Zubehdr fir die Zieher
Dekanter ,Eddy” und ,Star” und beinhaltet neben dem Ring aus
mattschwarzem Silikon auch die Leuchte, Fernbedienung

und Ladestation. Leuchte und Fernbedienung verfiigen

Uber zahlreiche Funktionen, wie variabel regelbare

Helligkeit, 7 Lichtfarben und diverse Farbwechsel-

Funktionen.

Ausfihrliche Informationen zur Zieher
Akku-LED-Leuchte finden Sie unter:
www.zieher-selection.com/akku-led

Akku LED

SR
2020
WINNER

BASISRING  miTLep-LeucnTe
Dieser Basisring fur die Dekanter ,Eddy” (Art.-Nr. 4884.PB) und ,Star”

(Art-Nr. 4948.PB) bietet die Moglichkeit, servierten Wein stimmungsvoll
durch Lichtinszenierungen in Szene zu setzen.

@® s15301PB
Hohe Ri cc Das Besondere

ohe Ring alell Kompatibel zu ,Star" 4948.PB (Seite 22) und ,Eddy" 4884.PB (Seite 23)
Durchmesser Ring 15,2cm

Lieferumfang
1 Ring, 1 Leuchte, 1 Ladestation (EU-Netzteil), 1 Fernbedienung

Ausfihrung Netzstecker Europa

VPE 1 Set (4 1lg) Bitte beachten Sie: UK/US-Netzstecker sind auf Anfrage verfugbar

EAN 4023174301427 ,Q In schwarzer Geschenkverpackung

24 ek

IN'STEIN
LEMEISSELT

Gerade an heiBen Tagen kann es zu einer

Herausforderung werden, Wein zu dekantieren und
gleichzeitig auf optimaler Trinktemperatur zu halten.
Der Dekanter-Kihler ,0On The Rocks” bietet genau

fUr diese Situation eine innovative und hoch-
asthetische Losung.

,On The Rocks" wurde exklusiv fUr die Zieher
Dekanter ,Eddy” (4884.PB) und ,Star” (4948.PB)
entwickelt. Der dafur ausgewahlte graue

Marmor besticht durch die vielfaltigen Muster seiner
Marmorierung. Jedes Stlck ist ein Unikat und bietet die
Moglichkeit, sowohl WeiB- als auch Rosé- und Rotwein
stilvoll zu dekantieren und gleichzeitig zu temperieren.

—
@® s059rB |
)
J“ II .
Inhalt ca.l4L .
Durchmesser ca.20,5cm

Hohe gesamt ca.llcm

VPE 1Set 4 tlg)
EAN 4023174304558

@ 4948.PB (Seite 22)

LON THE ROCKS" pekANTERKUHLER-SET

Das Oberteil des Kuhlers (passend fur die Dekanter ,Eddy” und ,Star”)
wird im Gefrierschrank aufbewahrt, der passende Untersetzer bleibt
ungekUhlt. Er fangt das Kondenswasser auf, das sich im Gebrauch am
gekuhlten Oberteil bildet. Dadurch bleibt der Tisch stets trocken und frei
von unerwunschten Wasserflecken.

Das Besondere

Die gefrorene Schale gewahrleistet, dass der Wein an heiBen Tagen langer die
gewUnschte Trinktemperatur beibehalt. Zwei Silikonringe dampfen Gerausche
und schonen die Dekanter beim Einsetzen in den Kuhler.

Material: Polierter Marmor/Silikon

Lieferumfang
1 Schale und 1 Untersetzer aus Marmor,
2 Silikonringe kompatibel zu ,Star” 4348.PB (Seite 22) und ,Eddy” 4884.PB (Seite 23)

Bitte beachten Sie:

Marmor ist ein Naturprodukt, die graue Marmorierung kann stark variieren, was die
Wirkung dieses Natursteins sehr lebendig und auBergewohnlich macht.
Bestimmte Lebensmittel, insbesondere Fruchtsauren (Zitronensdure) kdnnen bei
langerem Kontakt die Oberflache angreifen. Wir empfehlen daher, den direkten
Kontakt mit Lebensmitteln zu vermeiden. Bitte nur mit einem feuchten Tuch und
milden Reinigungsmitteln reinigen. Nicht spllmaschinengeeignet.

4+ Inschwarzer Geschenkverpackung
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Dekanter/Karaffe 3 | - ]ARF ES
Joppie - CTWAS
VEHAR SEIN?

® 548004 (Seite 9)

DESIGN Im Dekanter ,Doppio” erhalt Wein

Itamar Harari gleich eine doppelte Blihne,
die fUr Aufmerksamkeit und

Uberraschende Effekte sorgt.

Die geometrische Linienfuhrung

und die reduzierte Gestaltung wirken

beinahe technisch und lenken den Blick auf das
Innere, denn erst im beflllten Zustand offenbart

sich das ganze Geheimnis dieses auBergewohnlichen

Designs.

Schon beim Einschenken verteilt sich der Wein auf
die beiden Ebenen des ,Doppio” Dekanters, wodurch
ansprechende visuelle Akzente entstehen. Beinahe
konnte man meinen, der Wein wurde schweben,

Neben dem natUrlichen Fluss des

Weines, welcher sich Uber die

Innenseiten des Dekanters in beide Ebenen -
ergieRt, hat auch die Aufteilung in zwei

Bereiche einen der Weinentwicklung Uberaus 'ﬁ;s '
‘-.\-L_-. e

zutraglichen Effekt. Diese Aufspaltung erzeugt, bei

vergleichsweise geringem Platzbedarf auf dem Tisch,

[
‘I
@ 4894.PB (Seite 30) eine signifikant vergroBerte Oberflache des Weines, was e —— s
den moglichen Sauerstoffkontakt maximiert. Die Zweiteilung 1

bleibt auch beim Ausgieen erhalten, so dass durch den kaskadierten Fluss ein
Wasserfalleffekt entsteht, der die BelUftung durch Verwirbelung zusatzlich verstarkt,

,Doppio” wird in aufwandiger Handarbeit aus hochwertigem Borosilikatglas gefertigt, das robust und leicht
zureinigen ist, Die ideale FUllmenge des Dekanters betragt 0,75 Liter, um maximalen Sauerstoffkontakt und

schonste optische Effekte zu generieren., \}?‘ = 4
. = n.
| - =
.'.I\ = ]:L 4
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Pebble

.Pebble” wird aus hochwertigem Kristallglas
ohne Zusatz von Blei gefertigt. Bereits der un-
beflllte Dekanter begeistert durch die Brillanz
des Glases und daraus resultierende Reflektio-
nen des Lichts. Dieses Produkt wird mit hoher
Handwerkskunst mundgeblasen. Das Feinge-
fhlund die jahrelange Erfahrung der Glasblaser
zeigen sich insbesondere in der Gestaltung des
Bodens. Dieser ist groBflachig dimensioniert
und in drei konvexe Segmente unterteilt.

Trockengestell (Seite 33)

@ 548004 (Seite 9)

DESIGN

@ 4890.PB (Seite 30) Itamar Harari

Dank der Formgebung des Halses flieBt der Wein beim EingieBen an der kompletten
Innenflache entlang, was die Oberflache des Weines maximiert und so bereits zur
Luftzufuhr beitragt. Die drei Mulden im Boden wirbeln den einflieBenden Wein zu-
satzlich auf, was eine schonende aber dennoch sehr wirksame BelUftung zur Folge
hat. Durch behutsames Schwenken des befullten Dekanters kann dieser Effekt noch
verstarkt werden. Weiterhin sorgen die drei Wolbungen auf der Unterseite fUr einen
wackelfreien Stand. Der schrage Anschnitt des Halses und die sorgfaltige Politur der
Schnittkanten minimieren das Tropfverhalten beim AusgieBen.

28 e ZeHeR 29



Dekanter/Karaffen

|
/|

A
s

@ 4894PB A

Inhalt Dekanter ca.1,75L
Durchmesser 20cm

Hoéhe gesamt 30cm

VPE 1 Stlick

EAN 4023174302271 ;-/)

@ 4890PB

Inhalt ca.18L
Durchmesser 20cm
Hohe gesamt 30cm

VPE 1 Stlck
EAN 4023174300871

,DOPPIO" perHocHsTAPLER

Beim Beftllen des Dekanters ,Doppio” verteilt sich der Wein auf zwei
Ebenen, so dass ansprechende visuelle Effekte entstehen und durch
die signifikant vergréBerte Oberflache der Sauerstoffkontakt des
Weines maximiert wird. Die Zweiteilung bleibt auch beim AusgieBRen
erhalten und verstarkt die BelUftung durch zusatzliche Verwirbe-
lung.

Das Besondere
e \Weltweit erster Dekanter dieser Art

¢ Innovatives Designkonzept mit BefUllung auf zwei Ebenen fir mehr
Sauerstoffkontakt

e Jedes Stlck ein Unikat - durch Handwerkskunst geschaffen
Ideale Fillmenge fir maximalen Sauerstoffkontakt: 0,75 Liter
Material: hochwertiges Borosilikatglas, robust und leicht zu reinigen
Lieferumfang: 1 Dekanter

Q In schwarzer Geschenkverpackung
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JPEBBLE" perkiassiker

Der mundgeblasene Dekanter in klassischer Form entsteht
durch die hohe Handwerkskunst erfahrener Glasblaser. Die
Formgebung des Halses, der weit ausladende Korpus und die
drei im Boden integrierten Mulden sorgen schon beim Befullen
flr eine Maximierung der Oberflache. So wird groBtmoglicher
Sauerstoffkontakt bei gleichzeitig schonender Entwicklung des
Weines erzielt.

Das Besondere

Durch die Formgebung flieBt der Wein bereits beim Befullen an der komplet-

ten Innenflache entlang. 3 Mulden im Boden sorgen fur schonende Verwir-
belung und sanfte Beltiftung. Dieser Effekt kann durch sanftes Schwenken
noch verstarkt werden.

Ideale Flllmenge fir maximalen Sauerstoffkontakt: 0,75 bis 1,5 Liter
Material: hochwertiges Kristallglas ohne Zusatz von Blei
Lieferumfang: 1 Dekanter

,Q In schwarzer Geschenkverpackung

Ein praktisches Werkzeug mit hohem Anspruch an Asthetik - dieS war der Gedanke bei der
Entwicklung von ,DryPod”. Das massive Gestell aus gebt’]rsteten‘; Edelstahl, schwarz oder
messingfarben veredelt, bildet die Basis dieses formschénen Praduktes. Eine Abtropfschale
aus transluzentem Resin sitzt passgenau im Inneren des Gestells und harmoniert in seiner
anthrazitfarbenen Farbgebung mit beiden Varianten.

.DryPod" ist in erster Linie ein Trockengestell flir Dekanter. Die Geometrie wurde so gewadhlt,
dass alle Zieher Dekanter sicher aufgenommen werden, heben den groBen

Varianten ,Eddy”, ,Star”, ,Doppio”, usw. fasst es auch die kleineren
Versionen einiger Modelle sowie viele weitere Dekanter im
klassischen Format. Die Tropfschale nimmt ablaufendes Wasser
sicher auf und ist zur Reinigung problemlos entnehmbar.

Auch nach dem Trocknen sind alle Dekanter in ,DryPod”
bestens aufgehoben. Ob in der Vitrine oder auf dem
Regal wird der Dekanter durch das edle Gestell stilvoll
prasentiert. Die nach unten gelagerte Offnung schiitzt
dabei vor Verschmutzung.

ZEHER
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Pflegehinweise Dekanter

® s014.20PB

Trockengestell

@ 8014.20PB

Hbéhe gesamt 20cm

VPE 1 Stick
EAN 4023174300857

32 ZEHeR

Nahezu jedem, der in seinem Leben bereits Erfahrungen mit Dekantern sammeln
durfte, stellt sich beim Anblick von ,Doppio”, ,Star” oder ,Eddy” die intuitive Frage
der Reinigung. Viele Dekanter haben die Eigenschaft, speziell die Farbpigmente
von Rotweinen aufzunehmen und einen leichten grauen oder braunen
Oberflachenbelag zu entwickeln. Die meisten Karaffen haben mikroskopisch
betrachtet eine raue Oberflache. An dieser konnen die Rotweinreste haften, so
dass die Dekanter schon nach kurzer Zeit nicht mehr attraktiv aussehen.

Bei unseren Dekantern aus Borosilikatglas passiert dies erst nach intensivem
Gebrauch, da die Oberflache dieses besonders hochwertigen Laborglases extrem
glatt und abweisend ist. Wenn sich Spuren bilden sollten, kann man diese einfach
mittels eines Gemisches aus Zitronensaure und Wasser und einer zweistlndigen
Einwirkzeit ganz leicht und ohne Aufwand wieder entfernen.

Optional erhaltliche Trockengestelle aus Edelstahl erleichtert die Trocknung nach
dem Spulen.

STABLO" TrRockencesTELL

Das optional erhaltliche Trockengestell erleichtert die
umgedrehte Positionierung und sorgt fir schnelle Abtrocknung
des feuchten Dekanters. Das Gestell wurde bewusst

sehr hochwertig gestaltet, es kann bei Bedarf auch als
Prasentationsdisplay des mit Wein beflillten ,Star” Dekanters
(4948.PB) genutzt werden. Ein Zubehor mit echtem Mehrwert.

Das Besondere

Rutschhemmende Kappen aus mattschwarzem Silikon garantieren einen
sicheren Stand und halten den Dekanter in der gewunschten Position.
Kompatibel zu ,Star" (4948.PB), ,Eddy" (4884.PB), ,Pebble” (4890.PB) und
,Doppio” (4894.PB).

-

Material
hochglanzpolierter Edelstahl, Silikon

Lieferumfang
1 Trockengestell

Q In schwarzer Geschenkverpackung
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Trockengestell

-

® 2231r8

Farbe
Hohe
Durchmesser

VPE
EAN

® 2233r8

Farbe
Hohe
Durchmesser

VPE
EAN

messingfarben
26cm
18cm

1 Stlck
4023174303636

schwarz
26cm
18cm

1 Stlck
4023174303629

,DRYPOD" TrockeNGESTELL

Mit diesem eleganten Gestell konnen alle Zieher Dekanter nach
dem Spulen einfach kopftiber zum Nachtrocknen aufgestellt
werden. Restfeuchte wird in einer Schale aufgefangen. Spater
dient der Stander der sicheren und stilvollen Aufbewahrung.

Das Besondere

o Stilvolles Werkzeug zur einfachen Trocknung und sicheren Aufbewahrung
* Kompatibel zu allen Zieher Dekantern: ,Star” (4948.PB), ,Eddy" (4884.PB),
,Pebble” (4890.PB) und ,Doppio” (48394.PB), ,Star" - Mini (4945.PB),

,Eddy” - Mini (4891.PB)
Material

gebursteter Edelstahl (PVD-beschichtet), Resin

Lieferumfang
1 Trockengestell
1 Abtropfschale aus dunkelgrauem Resin

Q In schwarzer Geschenkverpackung
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GLeschenkverpackung

Extravagante Schatze - stilsicher verpackt

Die Produkte der Zieher VISION Serie und die Dekanter werden in einer
mattschwarzen Geschenkverpackung ausgeliefert.
Durch den eleganten Gesamtauftritt Uberzeugt
jedes VISION Glas oder jeder Dekanter bereits vor dem Auspacken.
Der gefaltete Hartkarton sorgt flr einen sicheren Transport bis zu Ihnen nach Hause.

VISION kennenlernen!
Die Weinglaser der Serie sind auch in einer Einzelverpackung verfligbar (Seite 8 und 9).

Foto: Andrea Zigrossi
www.instagram.com/trotterwine/

34 ZeHeR




Folgen Sie uns in den sozialen Medien und bleiben Sie immer informiert!

Unsere Partner, Fans und Freunde, darunter viele Spitzenkdche und Sommeliers aus aller Welt, nutzen

Zieher Produkte, um darauf Drinks und Gerichte zu inszenieren und in den sozialen Medien zu prasentieren. Sha e yOLJr #Z|€hermomer]t

Nachfolgend eine Sammlung ganz besonderer Zieher Momente,

Vielen Dank fur Eure Kreativitat!

@@ Andrea Zigrossi, instagram.com/trotterwine @ Gilbert Bages, instagram.com/drinkinmoderation

U
n || m G @ Diane Souquiere, instagram.com/da\kia,\oves,wine@@ Phototannins, instagram.com/phototannins @ Konrad Lifestyle by D] Antoine, konradlifestyle.com

@ Enrico Onthewine @ Elisa Dublyansk WeinBaum, instagram.com/weinbaum.de @ Rasmus Christensen, Winewherever

facebook.com instagram.com linkedin.com xing.com youtube.com PIEIEN A ) : : - ) , ‘ . L A
/ZieherGermany /Zieher_Selection /company/zieher-kg /companies/zieherkg Juser/ZieherGermany /zieherkg/ @Francesco Ciardullo, instagram.com/ciardullofficial @Elena Vinyarskaya, instagram.com/readmeawine @Indla Donisi, instagram.com/winespicegirl
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Feedbacks:

Annika Hohmann, Deutschland
instagram.com/
the_hunting_wine_girl

,Das Besondere an der VISION Serie
ist, dass wir hier von Charakterglasern
sprechen. Wir gehen durch das Glas
individuell auf den Wein ein und erhalten
somit ein viel intensiveres Genusserlebnis.
Die Glaser sind also nicht nur ein Hingucker,
sondern bereichern auch unseren Gaumen.”

Ed Agg, Australien

instagram.com/thecellarpost
,Die Zieher Serie VISION ist die Kombi-
nation von auBergewohnlichem Design
und einem konsequenten Konzept zur
Verbesserung des Weingenusses. Diese
Eigenschaften machen die Serie VISION zu
einem Kunstwerk und dartber hinaus zu
den prazisesten, besten und aufregends-
ten Glasern, die man besitzen kann.”

Folgen Sie uns in
den sozialen Medien
und bleiben Sie
immer informiert!

38 Zered

Thomas Dotzer, Deutschland
www.doetzers.de

Von Anfang an waren wir vom Aussehen
und vom Design der Glaser sehr begeistert.
Aber nach der ersten Degustation waren
wir fast schon enthusiastisch. Wir wollten
das Probieren nicht mehr authoren. Der
Wein bekommt einfach einen anderen
Charakter. Das BALANCED Glas erspart
das Dekantieren. Ein Grappa aus dem
RICH Glas ist wirklich ein Erlebnis.”

Elisa Dublyanska, Italien
instagram.com/ilviaggioinuncalice

JUNTENSE sind meine Lieblingsglaser! Sie
sind ein perfektes Zusammenspiel aus
Qualitat, innovativem Design und Eleganz.
Sie sorgen fUr ein einzigartiges Erlebnis bei
Weinverkostungen.

(9] f]

instagram.com/ facebook.com/
Zieher_Selection Zieher

Hziehermoment

Andrea Zigrossi, Italien
instagram.com/trotterwine

.Meine erste Begegnung mit Zieher-Glasern
war ,Liebe auf den ersten Geschmack”.
Esistnicht einfach, Glaser zu finden, die das
Verkostungserlebnis maximieren. Genau
das gelingt der Serie VISION hervorragend.
Dank des einzigartigen Designs und
des leichten Materials der Glaser kommt
der Wein optimal zum Ausdruck und
sorgt fur eine perfekte Verkostung.”

Emanuele Trono, ltalien
Instagram.com/enoblogger

,Meine Erfahrung mit den Glasern der
Zieher VISION Serie war Uberragend.
Die Glaser rihmen den Wein, sind extrem
leicht, schenken dem Wein Ausdruckskraft
und sind dazu noch ein sehr schones
Designobjekt. Sie sind ein Musthave
fUr jeden Weinliebhaber, auch ich selbst
bin Zieher-addicted geworden.”

youtube.com/user
ZieherGermany

Rasmus Christensen, Danemark
instagram.com/winewherever

VISION hat die bemerkenswerte Fahigkeit,
Difte zu bindeln und dabei eine elegante
und asthetische Figur zu machen.”

Walid Romaya, USA
instagram.com/princeofwine

LAls Wein-Influencer habe ich tausende Weine

in samtlichen Glasern verschiedener Formen
und GroBen getestet. Ziehers Glas INTENSE
ist die perfekte Balance aus Schénheit und
Funktionalitat. Man halt ein Kunstwerk in der
Hand, das durch seinen einzigartig geformten
Kelch Weinaromen Ubertragt und intensiviert.
Wenn ich das Glas in Weinbars mitbringe,
werde ich von den Leuten regelrecht mit
Kommentaren dazu bombardiert. Einfach
spektakular und eines der besten Weinglaser,
das ich je fur Tastings genutzt habe.”

xing.com/companies/ linkedin.com/

zieherkg

company/zieher-kg
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